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FICHA TECNICA DEL CURSO

Nombre del curso: Cocina creativa. Experimentacion y evaluacion de resultados.
Duracion: 20h
Modalidad: Online

Objetivo

e Controlar la seleccion de utiles, herramientas, géneros y técnicas para elaboraciones
culinarias de cocina creativa y de autor.

Contenido

1. Fuentes de informacién y bibliografia sobre cocina creativa.

2. Platos representativos de la cocina de autores con prestigio nacionales y extranjeros.
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