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FICHA TECNICA DEL CURSO

Nombre del curso: Organizacion y planificacion de catering
Duracion: 20h
Modalidad: Online

Objetivo

¢ Analizar informacion y disefiar procesos de carga, transporte y descarga de géneros,
elaboraciones culinarias y material con el objetivo de ofrecer servicios de catering.

Contenido

=

. Tipologias de catering a ofertar.

2. Relaciones con otros departamentos.

3. Caracteristicas, formacion y funcionamiento de grupos de trabajo en un catering.
4. Procesos de comunicacion interpersonal en el catering.

5. Materiales y equipos de montaje de servicios de catering.

6. Maquinaria y equipos habituales.

7. Compaiiias de transporte con servicio de catering mas habituales.

8. Diagramas de carga en contenedores segun los tipos de transporte.

(o]

. Especificidades en la restauracion colectiva.

10. Organizar y elaborar el proceso de preparacion y planificacion de un servicio de catering.
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