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FICHA TECNICA DEL CURSO

Nombre del curso: Cuajado y aclareo de flores y frutos
Duracion: 15h
Modalidad: Online

Objetivo

e Describir las técnicas de aclareo de flores y frutos.

Contenido

1. Manejo del cuajado y aclareo de fruto.
2. Favorecedores del cuajado.

3. Aclareos manuales y quimicos.

4. Normas medioambientales y de prevencion de riesgos laborales.
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