Realizacion de operaciones sencillas de economato y bodega en el restaurante-bar
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FICHA TECNICA DEL CURSO

Nombre del curso: Realizacion de operaciones sencillas de economato y bodega en el

restaurante-bar
Duracién: 10h
Modalidad: Online

Objetivo
e Efectuar la recepcion de alimentos y bebidas para su posterior almacenaje y

distribucion Manipular correctamente, y de acuerdo con la normativa higiénico-
sanitaria, tanto los equipos de control como los propios géneros destinados al almacén

0 a consumo inmediato.
Contenido

1. Solicitud y recepcién de géneros culinarios y bebidas: métodos sencillos, documentacion y
aplicaciones.

2. Almacenamiento: métodos sencillos y aplicaciones.

3. Controles de almacén.
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