Preparacion y presentacion de canapés, bocadillos y sandwiches en el bar
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FICHA TECNICA DEL CURSO

Nombre del curso: Preparacion y presentacion de canapés, bocadillos y sandwiches en el

bar
Duracién: 5h
Modalidad: Online

Objetivo

e |dentificar y clasificar los tipos de aperitivos, canapés, bocadillos, sandwiches y platos
combinados mas ofertados en establecimientos de restauracién Colaborar y participar
en los procesos de preparacion y presentacion de comidas rapidas, aplicando las
técnicas culinarias correspondientes.

Contenido

1. Definicién y tipologias.
2. Esquemas de realizacion: fases del proceso, riegos de ejecuciéon y control de resultados.
3. Realizacién y presentacion de diferentes tipos de canapés, bocadillos y sGndwiches.

4. Realizacién de operaciones necesarias para su acabado, segun definicion del producto y
estandares de calidad predeterminados
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