Preparacion y presentacion de platos combinados y aperitivos sencillos en el bar
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FICHA TECNICA DEL CURSO

Nombre del curso: Preparacion y presentacion de platos combinados y aperitivos sencillos

en el bar
Duracién: 10h
Modalidad: Online

Objetivo

e Colaborar y participar en los procesos de preparacion y presentacion de comidas
rapidas, aplicando las técnicas culinarias correspondientes Aplicar métodos sencillos y
operar correctamente equipos para la regeneracion, conservacion y envasado de
bebidas sencillas y comidas rapidas, que se adapten a las necesidades especificas de
conservacion y envasado de dichos productos.

Contenido

1. Definicion y clasificacion.

2. Tipos y técnicas.

3. Decoraciones basicas.

4. Aplicacion de técnicas sencillas.

5. Aplicacion de técnicas de regeneracion y conservacion
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