Tartas
ONV2CT1580

FICHA TECNICA DEL CURSO
Nombre del curso: Tartas

Duracién: 10h
Modalidad: Online

Objetivo
¢ Realizar elaboraciones sencillas de pasteleria de acuerdo con la definicion del
producto, aplicando técnicas basicas de elaboracion Describir las técnicas basicas de

elaboracion de diferentes elaboraciones sencillas de pasteleria.

Contenido

1. Tartas. Montaje y composicion.
2. Elaboracién de tartas clasicas.
3. Tartas con base de semifrios 0 mousses.

4. Aplicacion de las tartas en los servicios de restauracion
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