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ONZ29158 UF0058 : Uso de la dotacién basica de Restaurante y asistencia en el
Preservicio. HOTRO0208 - Oper aciones basicas del (30 horas)

Objetivos.

Utilizar los equipos, maquinas, Utiles y herramientas que conforman la dotacion basica del area de
restaurante, de acuerdo con sus aplicaciones y en funcién de su rendimiento 6ptimo.

Asistir en el proceso de preservicio y realizar las operaciones sencillas propias del mismo para
adecuar los locales y equipos para el posterior servicio de alimentos y bebidas.
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